
Coupe du moment : voir notre ardoise
Dame Blanche   glace vanille, chantilly et sauce chocolat
Café Liégeois  glaces café et vanille, expresso et chantilly
Chocolat Liégeois  glaces chocolat et vanille, sauce chocolat et chantilly
2 boules   vanille, chocolat, café, mangue, framboise, fraise, citron

Saint-Marcellin igp de la maison rochas  
panaché de salades à l’huile de noix

Tiramisu au Nutella
Cheesecake coulis de mangue ou coulis de fruits rouges
Mi cuit au chocolat  crème anglaise
+ une boule de glace Vanille
Crumble poire chocolat  
Verrine d’automne  pommes, caramel beurre salé, crumble, mousse 
mascarpone vanillée
Mœlleux châtaigne  sauce chocolat
Café Gourmand 
- expresso, déca, café allongé
- autre boisson chaude

Prix nets en euros service compris - La maison n’accepte plus les chèques

Desserts 

Silver ou Panaché ou Monaco
Bière d’hiver : demandez à votre serveur

Chouffe bière blonde belge

Chimay Dorée bière trappiste pale ale de Belgique 

Grimbergen bière blonde belge

Blanche 1664 bière blanche française

Demory Paris IPA indian pale ale

Picon Bière

4.50
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.50

8.00
9.00
9.00
9.00
9.00
9.00
9.00
9.50

25CL 50CLBières Pression Bières Bouteilles

Cidres

Nos bières artisanales, «Ma petite francaise» :

Yvonne 33cl bière artisanale, Pils BIO, sans gluten

denise 33cl bière artinasale, IPA Blanche BIO

Desperados 33cl

Chouffe brune 33cl 
bière belge brune (bouquet fruité et épicé, délicatement caramélisé)

Chouffe Cherry 33cl
bière belge rouge (cerise, amande et fruits des bois)

Cidre brut Appie 33cl

Cidre rosé Appie 33cl

LA QUINCAILLERIE 
      GENERALE

8.00
8.00

7.00
8.00

8.00

6.90
6.90

7.00

7.50
7.80
7.80
9.30
8.00
8.00

7.50

8.00
9.00

                 
Mini croque-monsieur ou steak haché ou croustillants de poulet, 
frites fraîches
+ une coupe de glace ou un cookie + une petite boisson

11.00

8.50
8.50
8.50
7.00

Tous nos plats sont «faits maison», 
c’est-à-dire réalisés sur place à partir de produits 
bruts, à l’exception des fonds servants de base à 
nos sauces, de la sauce thaÏ, des tapas du QG.

Nous fabriquons les produits suivants dans
notre propre laboratoire situé dans le 5ème 
arrondissement de Paris: tous les desserts, la 
terrine de campagne, le flan de courgettes et la 
tatin de tomates.

Cobb salade
panaché de salades, poulet pané, roquefort, oeuf mollet, lard, tomates et 
avocat
Chicken Bowl 
croustillants de poulet, salade de boulghour, julienne de légumes, 
féta, radis, panaché de salades et jus d’agrumes au gingembre
Salmon Bowl
saumon gravlax à la badiane et au poivre Timut, salades, trio de quinoa, 
julienne de légumes, pomelos, avocat, cacahuètes et sauce aux épices thaÏ

La Tatin andalouse
Tarte Tatin de tomates romaines, sablé aux herbes de Provence, jambon 
espagnol (affiné 16 mois), vinaigre balsamique, miel, Burrata des Pouilles, 
salades et vinaigrette aromatisée à la truffe

Salades 
17.80

15.50

17.50

17.80

Viandes 

Apéros Gourmands
Assiette de Sticks de mozzarella (10 pièces)
Tapas du QG   sticks de mozzarella, jalapeños verts panés au fromage, mini camemberts panés, croustillants de poulet et 
crevettes Torpédo panées, sauces andalouse et barbecue

Planche fromagère Saint-Marcellin IGP de la maison Rochas, Comté affiné 6-8 mois, Cantal

Caisse à Outils planche de charcuteries et fromages : 
pâté en croûte, jambon espagnol (affiné 16 mois), saucisson, terrine de campagne, Saint-Marcellin IGP de la maison Rochas

9.00
15.50

15.80
16.00

Les plats du jour voir notre ardoise

Poissons25.00
17.00

18.80

18.00

17.50

16.80

16.00

Menu Enfant (- de 12 ans)

Entrecôte  320g sauce roquefort et pommes grenailles
Bourguignon de boeuf
purée maison

Brochette d’agneau mariné épices méditerranéennes, 
sauce barbecue aux épices fumées, Pilaf de boulghour

Suprême de poulet jaune cuit à basse température
crème de pleurotes et purée maison

Lomo de Gérone crème de chorizo, purée maison

Burger du Chef :  voir notre ardoise  version XXL  (double steak) +3€

Burger du Quincaillier  version XXL (double steak) +3€ 
bun artisanal, bœuf, oignons confits, tomates, cheddar, 
sauce burger du Chef, frites fraîches et panaché de salades

Tartare de Bœuf frites fraîches maison et panaché de salades

Thon Mi-Cuit au sésame 
sauce Teriyaki sucrée à l’huile de sésame et flan de courgettes

Poisson du jour voir notre ardoise

18.90

Retrouvez nos plats 
du jour et suggestions ici !

Dessert du jour voir notre ardoise ou notre QR code

GLACES ARTISANALES Maison Pedone

Végétariens
16.00

15.00

16.80

17.50

16.00

Tarte tatin de tomates romaines
sablé aux herbes de Provence, vinaigre balsamique, miel, Burrata des 
Pouilles, panaché de salades et vinaigrette aromatisée à la truffe

Camembert Rôti 
oignons crispy, pommes grenailles et panaché de salades

Curry de légumes végétarien au lait de coco, riz et pois chiches 
confits au paprika

Burger Végétarien Halloumi snacké à la plancha, sauce cocktail, 
épices cajun, courgettes confites marinées à l’origan, frites et salade

Aubergines à la Parmigiana panaché de salades

sur le pouce
Croque Monsieur frites fraîches et panaché de salades

Fajitas de poulet
maïs, iceberg, cheddar, poulet mariné aux épices Cajun, guacamole de 
piquillos, oignons rouges, avocat et panaché de salades

La Tartine Tout Biquette
Pain club BIO toasté et frotté à l’ail, chèvre chaud, tomates, cerneaux de noix 
et pommes grenailles
Avocado toast norvégien
pain BIO toasté, guacamole, œuf poché, saumon gravlax à la badiane 
et au poivre Timut et panaché de salades

13.50
15.00

17.50

18.00



Limoncello, Get 31, Get 27, Baileys, Amaretto, Cointreau 4cl

Cognac, Armagnac, Calvados 4cl

Rhum Diplomatico  4cl

Vieille Prune, Poire Williams  4cl

Vodka (Sobieski), rhum Saint James, gin (HTK), tequila (Los Tequila) 4cl

Nikka from the barel   (whisky japonais) 4cl

Bushmills original    (whisky irlandais)  4cl

Chivas, Lagavulin 16 ans, Cardhu 12 ans 4cl

Jack Daniel’s 4cl

Cutty Shark,  4cl

v.14cl  v.21cl  Pich.46cl  Btl.75cl

6.20     9.30    20.00     30.30
5.50     8.20    18.00     29.00

5.00     7.60     16.70     27.00
8.70    13.00   33.00    48.00

5.50     8.20     18.00     29.00
5.80     8.60      19.20    29.50

5.50     8.20    18.00     29.00

5.90     8.90     19.50     30.00
8.70  13.00    33.00     48.00

5.00     7.60     16.70     27.00

Cocktails
Mojito classique 18cl  rhum, menthe fraîche, citron vert, cassonade
nature, fraise, framboise ou passion 
Mojito pour 2 30cl  nature, fraise, framboise ou passion 
Aperol Spritz 25cl  Apérol, prosecco et eau pétillante 
Lemon Spritz 25cl  Limoncello, prosecco et eau pétillante
Montrouge spritz 25cl  liqueur de sureau Marie Brizard, crème de pêche, 
prosecco et eau pétillante
Moscow Mule 25cl  Vodka, ginger beer «La French» et citron vert
Cointreau n’en faut 25cl  Cointreau, jus d’ananas, sirop d’orgeat, citron vert, basilic
Caipirinha 4cl  cachaça (Aguacana), sucre de canne et citron vert
Rouge Désir 18cl  vodka, purée de framboise, jus de citron, basilic et jus de cranberry
Ti Punch 4cl  rhum, sucre de canne et citron vert

8.50

15.00
9.00
9.00
9.00

9.00
8.50
8.00
8.50
8.00

Virgin Mojito 18cl  citron vert, menthe fraîche, cassonade
nature, fraise, framboise ou passion 
Aqualemon 25cl  sirop de menthe, jus de citron, limonade 
y a du soleil et d’l’ananas 25cl  jus d’ananas, sirop d’orgeat, citron vert et basilic
Virgin Rouge Désir 18cl purée de framboise, jus de citron et de cranberry et basilic 
Banana 25cl jus de banane, fraise et mangue

7.00

6.50
7.00
7.50
7.00

Vins rouges

Vins blancs

Vins roses

Languedoc-Roussillon et Sud Ouest
Pic Saint Loup AOP, Lambrusques, Esprit Sauvage
Malbec Pourpre, Château La Grézette, Cahors

Vallée du Rhône 
Côtes du Rhône AOP, Domaine La Guintrandy BIO
Saint-Joseph AOC, Les Vins de Vienne

Beaujolais et bourgogne
Brouilly AOP, Fernand Laroche
Bourgogne Côte Châlonnaise AOC, Millebuis

Val de Loire
Saint Nicolas de Bourgueil AOP,  La Gardière

Bordelais
Medoc AOC, Château La Douce, Yves Glotin
Lalande de Pomerol AOC, Château Bel Rose, Yves Glotin
Grand vin de Bordeaux

Espagnol
Rioja  Navajas

Val de Loire
Pouilly Fumé AOC, Domaine Les Chaumes

Alsace
Alsace AOP, Gewurztraminer, Hans Schaeffer

Languedoc-Roussillon et Sud-Ouest
Chardonnay Pays d’Oc IGP, 
Oriolus, Pierre Jean Larraqué
Côtes de Gascogne IGP, 
Domaine du Tariquet
Côtes de Gascogne IGP, (moelleux)
«Premières Grives», Domaine du Tariquet 

bourgogne
Petit Chablis AOC, Domaine Millet

 
Corse IGP, Terra Ortolo
Côtes de Provence AOP, Château St Esprit
Côtes de Provence AOP, M de Minuty

Boissons Chaudes

DIGESTIFS et whiskies 

Boissons Fraîches

APERITIFS

Thé noir Breakfast, Earl grey, Fruits rouges, Vanille-Caramel
Thé vert Sencha, Détox BIO, Jasmin, Menthe  
Thé Sans Théine : Rooïbos aux épices    Infusion Camomille, Verveine  

Kir au Tariquet, Côtes de Gascogne IGP 14cl

Kir Royal au champagne 12cl 
cassis, mûre, pêche, myrtille, framboise, cerise griotte
Ricard, Pastis 2cl 

Américano Maison 10cl

Martini, Campari, Lillet, Porto, Salers 5cl

Avèze, Fernet Branca 5cl

Limonade Artisanale  nature, grenade ou citron 33cl
Diabolo (à la pression) 25cl
Ginger Beer «La French» BIO et 100% française 25cl

Perrier, Coca Cola, Coca Cola Zéro 33cl

Orangina, Schweppes, Agrumes, Fuze Tea, Sprite, Fanta  25cl

Vittel (avec ou sans sirop) 25cl

Nectar d’abricot, mangue, fraise, banane 25cl

Jus d’orange, ananas, tomate, pomme  25cl

2.30
2.50
3.80
4.60
4.60
5.20
1.00
4.50

7.00
8.00
9.50
8.00
6.80

11.00
9.80
9.80
8.00
7.00

4.80
4.50
4.80
5.00
4.80
4.30
4.80
4.80

5.50
11.50

4.20
7.50
4.50
4.50

Expresso, décaféiné
Café Noisette
Café + Cookie maison 
Double expresso, café crème
Chocolat chaud à l’ancienne
Cappuccino, Chocolat ou Café viennois
Supplément ou changement lait végétal  
Thés et Infusions :

Champagne Charles Mignon brut Premium Reserve 
Prosecco 

Champagne, pétillant

La carte des boissons

Cocktails sans Alcool

Vittel,  Badoit, San Pellegrino
Eaux Minérales 50cl          100cl 

4.80 5.80

Formule petit déjeuner 
Croissant ou cookie, tartine et orange pressée
- expresso, déca, café allongé
- autre boisson chaude

7.80
8.50

v.12cl     v. 21cl     Btl.75cl

11.00     19.00     68.00
6.00     10.00     30.50

6.00
5.20

v.14cl  v.21cl  Pich.46cl  Btl.75cl

6.90   9.80    22.50     36.00                   

5.80     8.60     19.20     29.50

4.70     7.40     15.50     23.50

5.00     7.60     16.70     27.00

5.50     8.20    18.00     29.00

6.90     9.80    22.50     36.00

v.14cl  v.21cl  Pich.46cl  Btl.75cl

4.70     7.40     15.50     23.50
5.00     7.60     16.70     27.00
8.50   12.80    32.00    45.00

Citronnade maison 33cl

Orange pressée 14cl, Citron pressé 8cl

du reconfort !!
Chaï latte  20cl Mousse de lait chaud et thé noir aux épices
Chocolat chaud aux guimauves  20cl
Jus de pomme chaud à la canelle 20cl 
Vin chaud à la Cannelle 20cl 
Grog 20cl 
Irish Coffee, Bailey’s Coffee, French Coffee 20cl 

coup de coeur du moment
Perigord IGP «les gouyats», famille Dubard 5.90    8.90      19.50      30.00
Arômes de fruits rouges gourmands, palais généreux. Un voyage à travers le Périgord...

5.50
7.00
6.50
6.50
8.00
8.00


